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    Le menu de Noël   65€ par personne 

LES ENTREES 
- Terrine de foie gras de canard,  

chutney de figues fraiches à la coriandre et pignons de pin, toasts briochés 
 

- Noix de St Jacques rôties embeurrées de choux au citron vert et poivre rose,  
crème truffée 

- Cuisses confites de cailles et son suprême rôti au romarin,  
salade d’herbelettes au vinaigre de mangue 

LE PLAT PRINCIPAL 
- Poitrine de faisan en croûte d’herbes et parmesan,  

jus corsé aux champignons des bois 
ou 

- Dos de cabillaud rôti en cuisson douce,  
millefeuille de betterave rouge et Granny Smith à l’huile d’Argan,  

coulis de betterave vinaigré et flan de céleri rave 

LE DESSERT 
-  traditionnelle bûche de Noel (min 2 pers) 

ou 

- Le tout chocolat aux piments d’Espelette  

    Le menu du Nouvel An 75€ par personne 

LES ENTREES 
- Pressé de King crab, céleri vert et Granny Smith au poivre de Tasmanie,  

gelée de citron vert et caviar Tobico 
 

- Escalope de foie gras poêlé, crème de châtaigne aux éclats de noisettes grillées,  
écume de lait de poule au sésame toasté 

 

- Langoustines rôties piquées à la vanille,  
mayonnaise à la cardamone et marinade de fenouil à l’estragon 

LE PLAT PRINCIPAL 
- Filet de biche, jus corsé aux quatre épices,  

poire badiane, chutney d’airelles et paillasson de Belles de Fontenay 
ou 

- St Jacques rôties et pépites croustillantes de ris de veau, jus court à la citronnelle,  
tombée de courges et mousseline de patates douces à l’huile d’Argan 

LE DESSERT 
- La traditionnelle bûche de l’An Neuf (min 2 pers) 

ou 

- Le tout chocolat aux piments d’Espelette  

- Possibilité de commander à la carte, contactez nous pour la liste de prix 
 

- A venir chercher rue des Bergers 45, 1050 Ixelles le 24 ou 31 décembre à partir de 15h 
 

- Option forfait assiettes & couverts: + 12€ 
 

- Commande par mail à info@lacuisinedeflore.com ou par téléphone au 0489 53 11 66. 
 

- Acompte de 60% à verser lors de la commande sur le compte 363 04 35 711 27 avec votre nom 

    Informations pratiques 


